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Sistemi colturali innovativi: il progetto
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Le filiere emiliano romagnole

6,026 Valore della produzione
mld €

) ) Valore dell’ export
agricola regionale

Valore della produzione
agroalimentare regionale

Il valore delle prime 10
DOP e IGP italiane in ER

Persone impiegate nel
settore agroalimentare

Imprese attive sul
territorio

Fonte: Regione Emilia-Romagna, Assessorato agricoltura, caccia e pesca, Unioncamere Emilia-Romagna & ART-ER S. Cons. p. a. (2025).
Rapporto agroalimentare Emilia-Romagna 2024.




Il CER e la competitivita in agricoltura

Superficie Occupazione in
irrigabile: agricoltura:
+175.000 ho +1,87 min

giornate/anno

Produzione Lorda Filiere agricole

Vendibile:
+349 mln € /anno

irrigue

> 10 DOP e IGP




Il bisogno di innovazione

Domanda
« Temperature in aumento: +1,5/2,0 °C >
. d'acqua delle
* Ondate di calore in aumento per durata, frequenza e intensita .
colture in
* Alluvioni e piogge intense (Maggio 2023 + Settembre 2024) crescita

 Basso livello dell'acqua nel fiume Po (Estate 2022)

* Intrusione di acquua salina nel fiume Po (Estate 2022 e 2021)

P

La gestione efficiente della risorsa irrigua e I’elemento chiave per tutelare la
produzione di cibo e 'ambiente



Progetto Watermellon

Obbiettivo principale : Introdurre nuovi
sistemi di coltivazione per il risparmio
idrico

& Water Harvesting: raccolta e
stoccaggio delle acque di drenaggio

5] Nuove catene del valore: colture
resilienti agli stress climatici (siccita)

%
s
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Approccio olistico per la tutela delle filiere agroalimentari che si fonda
sui pilastri di efficienza irrigua e sostenibilita economico/ambientale




Miglio e Quinoa : Vantaggi
agronomici e ambientali

e Possono essere inserite in avvicendamento o In
secondo raccolto nel comuni ordinamenti

colturali

* Favoriscono la diversificazione produttiva e
sono colture rustiche e resilienti:
o Intercettano la crescente domanda di

prodotti 'gluten free'.
o Quinoa: ricca di amminoacidi essenziali.

o Miglio: ricco di ferro e calcio.




Le opportunita di filiera

Sono gia presenti filiere italiane di queste colture.

Miglio:

* Dr. Schar (che dal 2026 proporra la filiera 100% italiana)?;
EcorNaturaSi; Molino Rossetto

* |ndo-US Millets Initiative; Millet Udyami Bharath 2025 (India)

Quinoa:

e Quinn; Quinoa ltalia

* Kiwi Quinoa ha introdotto varieta e filiere per gli USA

Coltura CAGR? Mercato Attuale? Mercato Previsto?

Quinoa 10.7% $112.72 mid (2024)  $169.54 mld (2028)
Miglio 5.5%) $12.9 mid (2023) $18.6 mid (2032)

1 - Fonte: https://www.ilnuovoagricoltore.it/pasta-di-sorgo-e-farine-di-miglio-le-filiere-del-futuro/

— Fonte: elaborazion Re WAIERIVI ON dati DA, Mordor Intelligence MEA
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Sistema di water harvesting e le
potenzialita delle NBS

* Agisce come tampone nel ritardare eventuali picchi di piena nel caso di fenomeni alluvionali

* Filtrazione naturale: le piante e il substrato migliorano la qualita dell’acqua Efficienza idrica:
permette di riutilizzare I'acqua di drenaggio

* lIrrigazione: fornisce risorsa idrica continua anche in periodi siccitosi

CAPACITA
FITODEPURANTE
DI UNA ZONA UMIDA

Viene perso per
volatilizzazione

_— Assorbimento della
. vegetazione palustre

Rimane nei fanghi
e nel terreno




Grazie per |'attenzione.

DR. CAVAZZA FRANCESCO
CAVAZZA@CONSORZIOCER.IT
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